Doradca

smaku
Biata kietbasa w piwie
MONIKA193
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
biata kietbasa 8 sztuk
czosnek 1 zabek
mielona kolendra 1/2 tyzeczki
Majeranek suszony Prymat 1/2 tyzeczki

po kilka ziarenek jatowca i czarnego pieprzu
szczypta kminku

piwo jasne 1 szklanka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czosnek obrac i przecisng¢ przez praske. Razem z przyprawami doda¢ do piwa i wymiesza¢. Do
piwnej marynaty wtozy¢ kietbaski i wstawi¢ do lodéwki na 3 godziny. Nastepnie piec je na
rozgrzanym grillu 10-15 minut z kazdej strony, od czasu do czasu podlewajgc pozostatg marynata.
Podawac z biatym pieczywem i satatkg ze Swiezych warzyw.



