
BARSZCZ CZERWONY

DAWID15

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

barszcz czerwony 1 szt.

czosnek 2 szt.

cebula 1 szt.

masło 1 łyżeczka -

kwaśna śmietana 3 łyżki -

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Barszcz rozprowadzić wg przepisu na opakowaniu. Cebulę obrać i posiekać, podsmażyć na maśle i
dodać do barszczu, dodać również czosnek. Gotować razem przez 15 minut. Przecedzić i dodać
śmietanę. Podawać z ziemniakami.


