Doradca

smaku
Tort \"krokodyl\"
MONIKA193
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
H 5+
SKEADNIKI

kisiel 5 torebek
jajko 5 sztuk
masto lub margaryna 25 dkg
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
maka 3 tyzki
cukier waniiowy 1 torebka
cukier 1 szklanka
krem do tortow biaty 1 sztuka

biate pianki marsmallows (jojo)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Masto utrze¢ z cukier i cukrem waniliowym. Doda¢ zéttka i ubitg piane z
biatek. Na kohcu wsypac¢ make, kisiel i proszek do pieczenia. Wszystko razem wymieszad. Ciasto
przetozy¢ do wysmarowanej i wysypanej butka tarta okragtej formy na babke (z dziurkg). Piec ok.
40 minut w temp. 170 stopni. Krem do tortéw zabarwic¢ zielonym barwnikiem. Podzieli¢ babke na
trzy kawatki. Utozy¢ je w ksztatcie fali. Poprzycina¢ z obydwu stron, ze scinkéw wycig€ tapy i za
pomocg kremu przyklei¢ je do tutowia krokodyla. Cato$¢ pokry¢ przygotowanym kremem. Do
pianek przyklei¢ kremem brazowe pastylki - oczy. Zelkami ozdobic¢ tutéw.



