Doradca

smaku
Cebulki marynowane
BEATAS82
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKEADNIKI
cebula dymka ze szczypiorkiem 2 kg
ocet 0,71

Lis¢ laurowy suszony Prymat
Pieprz czarny ziarnisty Prymat
Ziele angielskie cate Prymat
Gorczyca biata cata Prymat
cukier

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Obra¢ cebulki. Doktadnie umy¢ i wyparzy¢ stoiki. Péttora litra wody zagotowac z octem. Gdy
zawrze, dodac przyprawy (po 3 ziarnka pieprzu, jedno ziele angielskie, pét listka laurowego i 10
ziarnek gorczycy na stoik) i gotowac jeszcze przez dwie minuty. Doda¢ niepetng szklanke cukru i
trzy tyzki soli. Do stoikdw naktadac¢ cebulki, tak, by pozostato okoto 2 centymetréw wolne;j
przestrzeni na gérze. Zala¢ zalewg, postuka¢ w dno, aby usuna¢ pecherzyki powietrza, dokfadnie
zakrecic i pasteryzowad: stoiki wstawi¢ do garnka z zimng woda i podgrzewad. Po zagotowaniu sie
wody trzymad na ogniu jeszcze przez 5 minut. Wyja¢ gorace i postawi¢ na zakretce. Nadajg sie do
spozycia juz po dwéch dniach.



