Doradca
smaku

Drozdzowe mieszki w biatym sosie

MALINKA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 3-4
SKELADNIKI

ciasto drozdzowa 1 szt

topatka bez kosci 0,7 kg

pieczarki 0,4 kg

sos $mietanowo-ziotowy 1 szt

Czosnek suszony Prymat do smaku

majeranek do smaku

Kucharek przyprawa do potraw do smaku

jajko 1 szt

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przygotowac ciasto drozdzowe z 1/2 kg maki, pozostawi¢ do wyrosniecia.

Mieso optukaé, pokroi¢ na kawatki i zesmazy¢ z przyprawami. to samo zrobi¢ z pieczarkami.
Nastepnie mieso zmieli¢ i potgczy¢ z grzybami.

Wyros$niete ciasto drozdzowe rozwatkowac i wykrawac z niego duzg szklankg kota, ktére w 3
miejscach nacinamy.

Uktadamy farsz i sklejamy mieszki. Cato$¢ smarujemy rozmaconym jajem i pieczemy w temp.
0k.150 stopni przez ok. 30 min. do zrumienienia.

Podawac z biatym sosem np. Smietanowo-ziotowym.



