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SKELADNIKI

kostka masta lub margaryny 200g 1
szkl. maki pszennej luksusowej 1,5
szkl. cukru krysztatu 1
bardzo czubata tyzka maki ziemniaczanej 1
szkl. mleka 1
tyzeczka proszku do pieczenia 1
torebka cukru wanilinowego 169 1
szczypta soli 1
duze sliwki 3
Butka tarta klasyczna Prymat 1
aromat waniliowy kilka kropli
jajko 3
jabtko kwasne kilka szt.
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Jabtka obra¢, pokroi¢ na 6semki, usuna¢ gniazda nasienne. Sliwki przekroi¢ na ¢wiartki usuwajac

pestki. Masto roztopi¢, przestudzi¢. Maki przesiac razem z solg i proszkiem do pieczenia. Jajka ubic z

cukrem zwyktym i wanilinowym na puszysta mase. Nie przerywajac miksowania wlewa¢ masto
cienkim strumieniem. Nastepnie dalej miksujgc dodawac stopniowo po 2-3 tyzki maki i mleko, na

koniec doda¢ aromat. Ciasto wyla¢ do formy w ksztatcie pierscienia. Na wierzchu utozy¢ dos¢ ciasno

kawatki jabtek i Sliwek. Jabtka uktadac zaokragleniem do gory a sliwki skérka do dotu. Piec w temp.

170 st.C ok.40 min.. Po przestudzeniu oprészy¢ cukrem pudrem albo pola¢ lukrem utartym z cukru

pudru i soku cytrynowego.






