Doradca

smaku
Wieniec z gruszkami
SMACZNAPYZA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
dkg miekkiego masta lub margaryny 20
szkl. cukru + 3 tyzki 1
op. cukru wanilinowego 16 g 1
jajko 3
szkl. maki pszennej 2,5
szczypta soli 1
tyzeczki proszku do pieczenia 2
szkl. mleka + 3 tyzki 0,5
tyzki kakao naturalnego, niestodzonego 3

szkl. wody+0,5 szkl. cukru+sok z jednej cytryny - na syrop do gruszek 0,5
tyzka masta + 2-3 tyzki tartej butki - do formy 1

aromat rumowy 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Forme w ksztatcie pierscienia (tortownice z kominem) smarujemy mastem i wysypujemy tartg butka. W
rondelku gotujemy syrop z wody, cukru i soku cytrynowego. Gruszki obieramy, kroimy na ¢wiartki i
wycinamy gniazda nasienne. Obgotowujemy ok. 3 min. w syropie, osgczamy. Mieciutkie masto ucieramy
mikserem z cukrem zw., szczyptg soli i cukrem wanilinowym, dodajemy po jednym jajku, caty czas ucieramy.
Masa moze wygladac jakby sie zwazyta, ale nie nalezy sie tym przejmowad. Dosypujemy, stopniowo,
przesiang make i dodajemy 0,5 szkl. mleka oraz aromat. Ciasto ma mie¢ konsystencje gestego musu. 2/3
ciasta wyktadamy na dno formy. Uktadamy kawatki owocéw. Do reszty ciasta dosypujemy kakao, 3 tyzki
cukru i wlewamy 3 tyzki mleka, mieszamy doktadnie i wyktadamy na gruszki, lekko rozsmarowujac tyzka.
Pieczemy ok. 50-60 min. 1 temp. 170 st. C. Z formy wyjmujemy po przestudzeniu. Wierzch mozna pola¢
polewg czekoladowg i posypac kruszonymi orzechami albo oprészy¢ cukrem pudrem.



