Doradca

smaku
Pijany Izydor
PATRYCJA40
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 6
cukier 15 dkg
kokos 15 dkg
nieparzony mak 15 dkg
proszek do pieczenia 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z wyzej wymienionych sktadnikéw robi¢ ciasto tak jak biszkopt.

Masa:

1/2 | mleka, 1 szkl. cukru, 3 tyzki maki kartoflanej, 2 tyzki maki zwyktej - z tych sktadnikéw ugotwacd
budyn i wystudzié.

Kostke masta utrze¢ o dodawacd po tyzce ugotowanego budyniu, ucierad.

Placek posmarowac¢ powidtem, na to da¢ potowe masy, na to utozy¢ herbatniki moczone w wddce,
nastepnie drugg potowe masy i albo upiec na wierzch biszkopt kakaowy z 4 jaj, albo da¢ warstwe
herbatnikéw moczonych w wddce. Na wierzch pola¢ polewa,



