Doradca
smaku

Kopytka z biatym serem

JUSTYNA JUSSSTIII

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
ser biaty 400 gram
ziemniaki 800 gram
maka tortowa 20 dag
jajko 2 szt
ttuszcz 2 tyzki

Butka tarta klasyczna Prymat 4 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki gotujemy a potem razem z serem mielimy przez maszynke. Nastepnie dodajemy do nich
2 jajka oraz odrobine maki. Wszystko zagniatamy na ciasto, z ktérego wycinamy kopytka. Gotowe
kopytka rzucamy na gorgca wode z solg i olejem. Gdy wyptyng na gére wyciggamy je i podajemy z
tluszczem zmieszanym z butka tarta.



