Doradca

smaku
Zamiast obiadu
YVONNE
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2
SKELADNIKI

$redni pomidor 1 szt
salami 5 plastréw
tortilla 1 placek
kukurydza 1/2 puszki
suszony pomidor 1 szt
sos
majonez 3 tyzki
zalewa z kukurydzy 3 tyzki
czosnek
Pieprz kolorowy Prymat w mtynku
pieczarki marynowane 5 szt
wedzony boczek 10 (gotowany)
oliwki 15 szt
ogorek konserwowy 1 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pomidora i ogérka kroimy w ésemki. Plastry salami zwijamy w ruloniki i przekrawamy je na pét. Pieczarki kroimy na
potowy. Kukurydze osgczamy z zalewy. Suszonego pomidora kroimy w paseczki. Tortille podsuszamy lekko w piekarniku i
kroimy na 7 tréjkatéw. Plasterki boczku ktadziemy na zimnej, suchej patelni, wiaczamy gaz (najmniejszy mozliwy ptomien)
i wytapiamy boczek.

Wszystkie sktadniki sosu wktadamy do blendera i miksujemy na gtadki sos.

Sktadniki rozktadamy na pétmisku, sos podajemy osobno.






