Doradca
smaku

Sernik z makiem i brzoskwiniami
IRENA13

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 54

SKEADNIKI

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Sktadniki:

5 jajek

szczypta soli

12,5 dag masta

22,5 dag cukru

sok i starta skérka z 1 cytryny

7,5 dag kaszki mannej

1 torebka budyniu waniliowego

1 opak. mate proszku do pieczenia

25 dag masy makowej -gotowej,kupne;j
75 dag serka homogenizowanego

20 dag smietany kremdwki

2 puszki brzoskwin po ok 850 ml kazda
2 tyzki cukru pudru

Wykonanie:

Jajka oddzieli¢ od biatek. Biatka ubi¢ z 2 tyzkami wody i szczypta soli na sztywno. Osobno ubi¢
$mietane. Z6ttka, cukier i masto utrze¢ na puch, dodac sok i skérke startg z 1 cytryny. Wymieszaé
z kaszka manng, budyniem, proszkiem do pieczenia i masg makowa. Doda¢ serek i Smietane, a na
koncu ostroznie doda¢ ubite biatka. Ciasto wla¢ do blaszki wytozonej papierem do pieczenia.
Wygtadzi¢. Brzoskwinie odcedzi¢ na sitku, pokroi¢ w ¢wiartki i pouktadaé na ciescie. Piec 50-60 min
we wczesniej nagrzanym do 175 C piekarniku. Wystudzi¢ i posypa¢ cukrem pudrem.



