Doradca

smaku
zurek
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4
SKtADNIKI

wtoszczyzna
cebula 2
czosnek 2 zabki
biata kietbasa
smalec
jajko 2
Lis¢ laurowy suszony Prymat
zakwas na zur 1/2 litra

dowolne przyprawy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wioszczyzne ugotowad do miekkosci dodajgc pieprz, sol, lis¢ laurowy i ziele angielskie. Gotowad
ok. pét godzinki . nastepnie wywar przecedzi¢ tak aby stat sie klarowny. Kietbase pokroi¢ na
plasterki i podsmazy¢ na smalcu wraz z majerankiem i drobno krojona cebula. Doda¢ do wywaru.
Ponownie zagotowad. Nastepnie dodacd zur i przeci$niety przez praske czosnek. Gotowac ok. 15
minut. osobno ugotowac jajka. Uktadad je na talerzu i zalewa¢ zurkiem.



