
Ogóki faszerowane kolorowym twarożkiem

GONSIELZ

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kukurydza konserwowa 3 łyżki

rzodkiewski 6 sztuk

sól do smaku

pieprz do smaku

koperek świeży do dekoracji

serek wiejski 1 opakowanie

ogórki 2 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ogórki umyć i pokroić w 4-5 cm słupki. Wydrążyć środek każdego słupka pozostawiająć \"denko\".
Twarożek wiejski wymieszać z kukurydzą i pociętą w kostkę rzodkiewką. Jedną rzodkiewkę
zostawić do dekoracji.
Twarożek z kukurydzą i rzodkiewką posolić i popierzyć wg uznania.Tak przygotowaną masą
napełniać słupki z ogórków.
Ozdobić plasterkiem rzodkiewki i małą gałązką koperku.


