Doradca
smaku

Cebulowo-Serowa zupa krem

KALUSIAA1989
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKELADNIKI
cebul 6
ziotlowego serka topionego 100 g
ziemniak 2
wywaru warzywnego 2 litry
gatka muszkatotowa
sol
pieprz
Papryka stodka mielona Prymat
chleb tostowy 2 kromki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1. cebule kroimy, podsmazamy na patelni,

N

. W bulionie gotujemy ziemniaki do miekkosci,

w

. dodajemy cebule, chwile gotujemy,

ESN

. miksujemy zupe, kroimy ser w kostke wrzucamy do powstatego kremu,

Ul

. doprawiamy przyprawami i gotujemy do rozpuszczenia serka,

6. chleb kroimy w kostke, rumienimy na rozgrzanej patelni,

~

. podajemy zupe z grzankami.



