Kolorowe ciasto

SKEADNIKI

jajko

maka pszenna

maka ziemniaczana
cukier

proszek do pieczenia
sol

Pysio lub Kubus
budyn smietankowy

galaretka wisniowa

Zelatyna wieprzowa Prymat

kreméwka
cukier puder

delicje

Doradca
smaku

ILONAALBERTOS

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

6 sztuk

1 szklanka
1/2 szklanki

1 szklanka

1 tyzeczka

1 szczypta

1 litr

3 opakowania
1 opakowanie
1 tyzka

300 ml

3-4 tyzki

15-18 sztuk

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
5+

Z6ttka oddzieli¢ od biatek. Biatka ubi¢ ze szczypta soli na sztywng piane. Zéttka utrze¢ z cukrem na puszysta
mase, nastepnie dodac obie maki i proszek do pieczenia, doktadnie wymieszaé, nastepnie dodac sztywna
piane z biatek i delikatnie wymieszad. Ciasto przela¢ na duza blaszke i upiec niski biszkopt. Czas pieczenia
powinien wynosi¢ okoto 30 minut w temp. 180 stopni. Sok zagotowa¢, budynie rozprowadzi¢ w 1/2 szklanki
zimnego soku, doda¢ do gotujgcego sie soku i zagotowaé, do momentu gdy zgestnieje. Cieptg mase
rozprowadzi¢ na wystudzonym biszkopcie. Nastepnie utozy¢ na niej ciastka. Odstawi¢ do wystudzenia.

Galaretke i zelatyne rozpusci¢ w 100 ml wrzatku i przestudzi¢. Kremdéwke schtodzong w lodowce ubié z cukrem

pudrem, pod koniec ubijania doda¢ zimna galaretke i zelatyne. Smietane przetozy¢ na ciasto i odstawi¢ do

stezenia.






