Doradca

smaku
Moskole (oryginalne)
YVONNE
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
maka pszenna 1 szklanka
maslanka lub kwasne mieko 1 szklanka
sol
ziemniaki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Odcedzone i ostudzone ziemniaki ugniatamy wraz z maka, solg i maslanka na gtadka, gesta mase.
Masa ma miec taka konsystencje, zeby dato sie formowac placki. Mase rozwatkowujemy na
stolnicy posypanej maka na placek grubosci 1 - 3 cm (wedtug uznania) i wykrawamy z niego
owalne moskole. Mozna tez formowac placki w rekach, nadajac im owalny ksztatt.

Pieczemy na skraju gorgcej blachy.

Podajemy z mastem zmieszanym z drobniutko posiekanym czosnkiem i sola.



