
Placek orzechowy

BERYS18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka krupczatka 40 g

jajko 6 szt

Cynamon mielony Prymat 1 łyżka

marmolada 250 g

orzechy włoskie 350 mielone

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Orzechy wymieszać z mąką i cynamonem. Żółtka utrzeć, wsypać orzechy z mąką, dodać
marmoladę i wodę (2 łyzki). Białka ubić, dodać do nich trochę ciasta z orzechami, następnie tę
pianę dodawać do ciasta, delikatnie wymieszać. Wyłożyć na natłuszczoną i oprószoną mąką
tortownicę o średnicy 20 cm. Piec około 50 minut w piekarniku nagrzanym do temperatury 180˚C.


