
Sos chrzanowy do ryby

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

masła 4 łyżki

mąki 3 łyżki

mleko ½ szklanki

chrzanu 3 łyżki

koperek

sól i pieprz do smaku

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

W rondelku rozpuścić masło dodać mąkę. Dodać mleko i dokładnie wymieszać. Zagotować.
Następnie dodać chrzan, koperek i doprawić do smaku.


