
Zapiekanka po włosku

KATARZYNA/KATE1980

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

cukinie 2

olej

cebula

puszka pomidorów bez skórki

sól i pieprz

Trochę tymianku i oregano

żółty ser

kiełbasa kawałek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cukinię pokrojoną w plastry podsmażyć na oleju. na osobnej patelni zeszklić cebulę i dodać
kiełbasę. Dodać pomidory wraz z zalewą. Przyprawić do smaku dodając także zioła. Ułożyć w
naczyniu żaroodpornym kiełbasę i cukinię wierzch grubo posypać serem żółtym. Zapiec.


