Doradca

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

smaku
Budyniowy sernik
CUKIERECZEK
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI
maki 2 szklanki
proszku do pieczenia 2 tyzeczki
miekka margaryna do ciasta 1 szt
cukru do ciasta 1/2 szklanki
z6ttko jajek 1 szt
mleko 1 litr
budynie czekoladowe 3 szt
miekkie masto 1/2 szt
cukru 1/2 szklanki
serka homogenizowanego waniliowego 750 ¢
budyn $Smietankowy 1 szt
biatko 1 szt
jajko 2 do ciasta
jajko 3 do masy serowej



Ciasto:

2 szklanki maki

2 tyzeczki proszku do pieczenia
1/2 kostki miekkiej margaryny
1/2 szklanka cukru

2 jajka

1 zéttko

Masa budyniowa:
1 litr mleka
3 budynie czekoladowe

Masa serowa:

1/2 kostka miekkiego masta

1/2 szklanka cukru

750 g. serka homogenizowanego waniliowego;
3 jajka

1 biatko

1 budynh smietankowy

Z podanych sktadnikéw zagnies¢ ciasto i wytozy¢ blache. Ugotowad budyn czekoladowy i gorgcy
przetozy¢ na surowe ciasto i réwno rozsmarowac. Odstawi¢ do wystygniecia.

Masto utrze¢ z cukrem i stale ucierajgc dodawac na przemian serek waniliowy i zéttka. Nastepnie
wsypac¢ budyn $mietankowy wymieszaé. Na koniec lekko mieszajgc potaczy¢ z piang ubitg z 4
biatek i réwno roztozy¢ na zimnym czekoladowym budyniu.

Temperatura pieczenia: 180C

Czas pieczenia: 40 min.



