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SOS SMIETANOWO-PIECZARKOWY
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SKEADNIKI

pieczarki 0,5 kg
Smietana 30% 1 szklanka
sok z cytryny 2 tyzki
cebula 1 szt
bulion warzywny 1 kostka
woda 0,5 litra
maka
sol

olej do smazenia

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki obra¢,oczyscic¢ i pokroi¢ w cienkie plastry,skropi¢ sokiem z cytryny zeby nie
zciemniaty.Na patelni rozgrza¢ olej,zeszkli¢ drobno pokrojong cebule,doda¢ pieczarki.Do garnka z
wrzacg wodg dodac kostke bulionowa i podsmazone pieczarki,make wymieszac ze $Smietang i wla¢
do bulionu z pieczarkami.Wszystko doprawic¢ solg i pieprzem,gotowac jeszcze chwile do
zgestnienia sosu.



