Doradca
smaku

Ziemniaki duszone/zapiekane z kietbasg i cebulg

GRASYLWIA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

ziemniaki

kietbasa drobiowa
cebula

sél

pieprz

margaryna

ser z6tty

Papryka stodka mielona Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W naczyniu zaroodpornym wysmarowanym ttuszczem

uktadamy warstwowo

-pokrojone w talarki ziemniaczki

nastepnie

-cebulke pokrojona w talarki

-kietbase drobiowa bez skérki pokrojona réwniez w talarki
-posypujemy solg pieprzem i obficie stodkg papryka .

| Jeszcze raz powtarzamy warstwy wg. wczesniejszej kolejnosci
-ziemniaki

-cebulka

-kietbasa

-obficie czerwona papryka ,sél i pieprz wg.uznania

na sama gére dodajemy starty na tarce na duzych oczkach ser z6tty.
Wktadamy do piekarnika i dusimy/zapiekamy w temperaturze 200 stopni przez ok. 45 minut



