Doradca

smaku
Piankowiec z Owocami
CUKIERECZEK
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
jajko 4 szt
maki 1 szklanki
proszku do pieczenia 1 tyzeczka
kreméwki 30% lub 36% 1.5 litra
cukru pudru do kremowki 20 dag
galaretki o smaku truskawkowym 2 szt
ananas 1 szt
brzoskwinie 1 szt
cukier 1/2 szklanki
olej 3 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biszkopt:
Biatka ubi¢ na sztywno dodac cukier i ubija¢ az do otrzymania puszystej masy, dodac zéttka, olej,
make z proszkiem do pieczenia i delikatnie wymieszac.

Masa:

Schtodzong $mietane ubijamy z cukrem pod koniec dodajemy schtodzong galaretke (rozpuszczona
w 0,5 litra goracej wody) i mieszamy z pokrojonymi w kostke brzoskwiniami i ananasami. Mase
wlewamy na biszkopt i wstawiamy do lodéwki az stezeje ( mozna nasgczy¢ biszkopt sokiem z
ananaséw lub brzoskwin).

Temperatura pieczenia 180C

Czas pieczenia: 20-30 minut



