
Aspirynki

PATRYCJA40

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

w przepisie

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ciasto: 1/2 kg mąki, 1 margaryna, 8 dkg cukru pudru, 4 żółtka, powidło
Mąkę przesiać, posiekać z margaryną i przesianym cukrem, dodać żółtka, zarobić ciasto,
rozwałkować, kieliszkiem wycinać małe kółeczka i posmarować na wierzchu lukrem.

Lukier: 2 białka, 20 dkg cukru pudru
Białka utrzeć z cukrem, aby cukier się dobrze roztarł i by była biała masa. Po upieczeniu przełożyć
powidłem i skleić 2 kółeczka.


