Doradca
smaku

Sernik z brzoskwiniami na orzechowym spodzie

AGNIESZKA_B

- CZAS ILOSC

. PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI
maki krupczatki 35 dag
cukru pudru 30 dag
$mietany 18% 50 ml
$mietany 30% 250 ml
orzechéw wtoskich 20 dag
margaryny 12 dag
jajek 11 szt.
cukru waniliowego 1 opakowanie
brzoskwin w syropie 1 puszka

sok z potowy cytryny do smaku

twardg 1,5 (na sernik, petnottusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto orzechowe: make przesia¢, doda¢ margaryne, 10 dag cukru pudru, 3 zéttka (biatka pozostawic), Smietane 18%-owg oraz
zmielone orzechy. Wszystkie sktadniki potaczy¢ zagniatajac jednolite ciasto. Wstawi¢ do lodéwki.

Masa serowa: twardg trzykrotnie przemieli¢ przez maszynke. Z pozostatych jajek oddzieli¢ zéttka i biatka. Z biatek ubi¢ piane, a
z6ttka doda¢ do zmielonego sera. Schtodzong Smietanke 30%-owa, ubi¢ z 15 dag cukru pudru. Ubitg $mietane oraz biatka doda¢ do

twarogu i delikatnie potaczy¢ mase. Dodac¢ cukier waniliowy i sok z cytryny.

Blache wytozy¢ papierem do pieczenia. Odrywac kawatki ciasta orzechowego i wylepiaé nim spdd blachy. Ponaktuwaé widelcem.
Nastepnie wytozy¢ mase serowg, wyréwnac i wstawi¢ do piecyka nagrzanego do temperatury 180 stopni na okoto 40-50 minut.

W miedzyczasie brzoskwinie pokroi¢ w drobna kosteczke. Z trzech pozostatych biatek ubi¢ piane z dodatkiem 5 dag cukru pudru.

Sernik wyjg¢, roztozy¢ na nim pokrojone brzoskwinie i rownomiernie roztozy¢ ubitg piane z biatek. Ponownie wstawi¢ do piecyka na
okoto 10 minut.



