
kaczka po strasbursku

BERNADETTA2

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kaczka 1400 g

tłuszcz 20 g

sól do smaku

Majeranek suszony Prymat do smaku

pasztet 100 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Oczyszczoną kaczkę natrzeć solą,a wewnątrz bardzo drobnym majerankiem,uformować w
kieszeń.Ułożyć na brytfance grzbietem do dołu,oblać gorącym tłuszczem i wstawić do dobrze
nagrzanego piekarnika.Piec do miękkości,polewając wytworzonym sosem.Upieczoną kaczkę
wyporcjować.Na półmisku ułożyć równo pokrajane kawałki pasztetu,a na nich porcje
kaczki,udekorować.


