Doradca
smaku

Ros6t z krolikiem

SLONECZKO1

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
30 MIN 3-4

SKELADNIKI
porcja rosotowa z kurczaka 1 sztuka
marchew 1 sztuka
pietruszka 1 sztuka
seler nac 2 sztuki
sol 1/2 tyzeczki
ziele angielskie 3 ziarna
Lis¢ laurowy suszony Prymat 1 sztuka
woda 2 litry
porcja rosotowa z krélika z watrébka sztuka
cebula 5 szczypior

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wode zagotowad,wtozy¢ umyte porcje rosotowe osoli¢ dodac pozostate warzywa i przyprawy i
gotowad na matym ogniu przez péttorej godziny. Odcedzi¢ rosét przyprawi¢ vegeta i maggi dodac
makaron domowy, pokrojong marchewke i watrébke i zagotowa¢. Przed podaniem przyprawic
pokrojong pietruszka.



