
Pulpeciki z sosem

CUKIERECZEK

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mięso mielone np.wieprzowe 500 g

cebula 1 szt

jajko 1 szt

sól, pieprz do smaku

śmietana 350 ml

mąka ziemniaczna 2 łyżeczki

koper świeży 1.5 łyżki

kostka rosołowa 1 szt

Bułka tarta klasyczna Prymat 2 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Mięso mielone wymieszać z posiekaną cebulą, bułką tartą i jajkiem. Przyprawić sola i pieprzem do
smaku. Formować kulki,wrzucić do garnka z gorącą wodą, dodać kostkę rosołową.Gotować
20minut. Pod koniec gotowania dodać śmietanę wymieszana z mąką ziemniaczaną(jeśli jest zbyt
gęste, dodać trochę wody).szybko wymieszać. Dodać koperek.


