
Ciasto jagodowe na zimno

DOROTA59

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

biszkopty okrągłe 1 opakowanie

jagody 1 szkl

jogurt naturalny 2 szkl

śmietana 30% 1 szkl

cukier puder 1 szkl

Żelatyna wieprzowa Prymat 7 łyżeczek

galaretka truskawkowa 1 szt.

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Jagody zmiksować.Żelatynę namoczyć w wodzie(1/2-3/4 szkl wody), podgrzać , przestudzić.Do
jogurtu dodać połowę cukru, żelatynę i śmietanę ubitą z drugą połową cukru.
Galaretkę truskawkową rozpuścić w gorącej wodzie, przestudzić.
Mase podzielić na 2 części, do jednej dodać zmiksowane jagody i delikatnie wymieszać. Obie masy
na chwilę wstawić do lodówki, wyjąć gdy zaczną lekko tężeć.
W tortownicy ułożyć biszkopty, a na nich łyżką kłaść na przemian obok siebie masę białą i masę
jagodową. Całość zalać tężejącą galaretką, wstawić do lodówki. Ciasto jest rewelacyjne-polecam.


