
Grzyby w pomidorach

PATRYCJA40

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

durszlak grzybów

cebule 4

ocet 1 szkl

piperz

sól

olej 1 szkl

koncentrat pomidorowy 1 słoiczek

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Grzyby gotować 1 godzinę w osolonej wodzie, odcedzić. Olej wlać na patelnię, dodać cebulę i
dusić. Następnie dodać koncentrat, szkl. wrzącej wody, liść, sól, pieprz do smaku oraz grzyby i
ocet. Wszystkie składniki dokładnie wymieszać i ciepłe przełożyć do słoików, pasteryzować 10
minut (ale można i 30).


