Doradca
smaku

smazone ziemniaczki z kietbaskami i kietkami rzodkiewki

PCHELKA79

- CZAS ILOSC
. PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3.4

SKEADNIKI
ziemniaki 500 ¢
franki wedzone 3004¢g
kietki rzodkiewki 50 ¢
ser plesniowy blue 30 g

czosnek zabki

oliwa 2 tyzki
sol

pieprz

Gatka muszkatotowa mielona Prymat

Papryka ostra mielona Prymat

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

* ziemniaki doktadnie myjemy i gotujemy w mundurkach,

* studzimy, obieramy, mniejsze kroimy na pét, wieksze na cztery,

« franki kroimy w kawatki, obsmazymy na oliwie, zdejmujemy z patelni,

* na ttuszczu pozostatym ze smazenia rumienimy pokrojony w plasterki czosnek i imbir,

» dodajemy ziemniaki i chwile je smazymy, nastepnie dodajemy kietbaski i przyprawy, delikatnie
mieszamy,

* zdejmujemy z ognia, dodajemy kietki ( cze$¢ zostawiamy do dekoracji) mieszamy,

* rozktadamy na talerze, posypujemy pokruszonym serem i reszta kietkéw



