Doradca

smaku
satatka z pieczong dynia
PCHELKA79
CZAS

SKEADNIKI

satata karbowana

oliwki czarne

ser plesniowy blue

szczypiorek posiekany

oliwa

ocet balsamiczny

sol

pieprz

Gatka muszkatotowa mielona Prymat
dynia

szynka gotowana

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

» dynie pokroi¢ w wiekszg kostke,

PRZYGOTOWANIA
30 MIN

1 sztuka
100 g

100 g

3 tyzki

1 tyzeczka

200 g

100 (plasterki)

©

ILOSC
PORCJI
3-4

* pola¢ oliwa, przyprawi¢, piec w piekarniku rozgrzanym do 180 stopni celcjusza przez 15 min,
* satate umy¢, osuszy¢, porwad, utozy¢ na talerzach,

» dodac dynie, pokrojong w paseczki szynke, oliwki,

* na catos$¢ pokruszy¢ ser, posypac posiekanym szczypiorkiem,

* pola¢ oliwg, octem, posypac solg i pieprzem



