Satatka chinska

SKEADNIKI

piers gotowana z kurczaka

pedy bambusa
kukurydza konserwowa
rodzynki

SO0S sojowy

majonez

s6l do smaku

pieprz do smaku

ryz brazowy

Doradca

smaku
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30 MIN
40 dag
1 puszka
1 puszka
10 dag
5 tyzek
4 tyzki

2 (ugotowany)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA
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Piers gotowana kroimy w kostke . Pedy bambusa i kukurydze odsaczamy . Rodzynki zalewamy
wrzaca woda , gdy napecznieja odsaczamy na sitku . Wszystkie skladniki mieszamy razem z

majonezem , doprawiamy sosem sojowym i sola i pieprzem do smaku. Schladzamy .



