Doradca
smaku

Babeczki z masg kajmakowgq i bitg Smietang
ROSIK93

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

15 MIN 1-2

SKELADNIKI
jaja 3 szt
cukier 3/4 szklanki
maka 15049
cukier waniliowy 2 tyzeczki
kakao 2 tyzki
margaryna 1/2 szklanki

Smietana 30%
cukier 2 tyzki

wiorki czekoladowe

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatka ubi¢ z cukrem, Doda¢ z6ttka. Do masy doda¢ make, kakao i cukier waniliowy wymieszac
tyzka. Wla¢ wystudzona margaryne.Wymiesza¢. Napetnia¢ papilotki do 3/4 wysokosci.Natozy¢ 1/2
tyzeczki masy kajmakowej. Piec ok 15 min. w temp 200 stopni. Smietane ubi¢ z cukrem i
udekorowac babeczki, posypac czekolada.



