
babka z ryżu i twarogu

KATE131

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ryż 1,5 szklanki

mleko 2 szklanki

margaryna 1 łyżka

ser biały 300 g

jajko 2 szt

cukier 3 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

ryż opłukać,zalać mlekiem,dodać margarynę i ugotować na sypko.żółtka utrzeć z cukrem,ser
zemleć.połączyć z ryżem.na koniec dodać ubitą z białek pianę i lekko wymieszać.masę wlać do
formy na babkę i włożyć do piekarnika na ok 30 min.do zrumienienia. jak wystygnie, wyjąć z
formy.polać sokiem.


