Doradca
smaku

ser twarogowy smazony z kminkiem

KATE131

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
1H 5+

SKEADNIKI
ser biaty 300-500 g
masto 409
jaja 1-2 szt
sol,kminek wg uznania

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

ser rozkruszy¢,witozy¢ do naczynia i postawi¢ w cieptym miejscu na kilka dni do zgliwienia.powinno
sie codziennie miesza¢.gdy ser zaczyna sie ciggna¢, nalezy go przesmazy¢.stopic na patelni
masto,wtozy¢ ser i topi¢ go,az powstanie jednolita masa.posoli¢,doda¢ kminek (lub ulubione ziota),
wlac rozbite jaja i dosmazy¢,mieszajgc.mase wylac¢ na zimny,gteboki talerz i zostawi¢ do
zastygniecia.



