Doradca

smaku
Zurek wielkanocny
4 N SLONECZKO1
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
wywar z domowej szynk 1 litr
zurek slaski 1/2 litra
kietbasa 2 sztuki
maka 1 tyzka
kostka rosotowa 1 sztuka
koperek 1 tyzka
sol do smaku
przyprawa uniwersalna Kucharek do smaku
chrzan do smaku
jaja 4 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wywar zagotowaé, dodac kostke rosotowa i pokrojona w kostke kietbase. Gotowac 5 minut, doda¢
dobrze rozmieszany koncentrat zuru( smak bedzie bardziej wyrazisty), doprowadzi¢ do wrzenia i
doda¢ chrzan. Make rozprowadzi¢ w matej ilosci wody i zagesci¢ zupe. Doprawi¢ do smaku i
ponownie przegotowac. Po zdjeciu z palnika wsypa¢ koperek i pokrojone drobno jajka ugotowane
na twardo.



