Pizza klasyczna

SKEADNIKI

maka

woda letnia
drozdze sSwieze
oliwa

cukier

sol

pieczarki
pomidory
papryka czerwona
ser zoity

przecier pomidorowy

Doradca
smaku

BANDITKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

450 gram
200 ml
40 gram
2 tyzki

1 tyzka
do smaku
20 dkg

2 szt

1 szt

20 dkg

do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

©

ILOSC
PORC]I
3-4

Drozdze rozkruszy, posypa¢ cukrem, potem wymieszac z letnig woda, odstawi¢ rozczyn na 30

minut az wyrosnie. Potem przesia¢ do rozczynu make z solg, wla¢ oliwe i zagnies$¢ ciasto. Przykry¢

Sciereczka i odczekac az wyrosnie. Uformowac kule i placek, posmarowaé pomidorowym sosem,
pokroi¢ pieczarki, papryke czerwong, pomidora, posypac serem zéttym i ziotami
prowansalskimi.Pola¢ ulubionymi sosami.



