
Cycki murzynki

MAGDA1995

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jajko 6

mak 1 szklanka

cukier puder 1 paczka

cukier waniliowy 1 szklanka

polewa czekoladowa 1

wódka 1

Biszkopty

rodzynki 1 paczka

mleko 1 1/2 szklanki

żółtko jajek 6

cukier 6 łyżek

margaryna 1

mąka pszenna 3 łyżki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:

Białka ubić na sztywną pianę+ cukier puder+ mak+ wiórki kokosowe. Wymieszać. Piec ok. 30 min.

Krem:

Żółtka ucierać z cukrem na kogiel mogiel+ 3 łyżki mąki i mleko. Mleko zagotować i na gotujące mleko wlać
pozostałe składniki rozrobione w mleku. Wystudzony budyń utrzeć z masłem. Ułożyć ciasto, krem, biszkopty a
na nie rodzynki.




