Doradca

smaku
Babcine ciasto z posypka
ANIAG67
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI

maka 1,5 kg
cukier 20 dag
jajko 2 szt
z6ttko jajek 4 szt
drozdze 6 dag
cukier puder 25 dag
skoérka z cytryny 1 szt
skérka z pomaranczy 1 szt
cukier waniliowy 2 szt
masto 2 kostki
mleko 2 szklanki
aromat waniliowy 1 tyzeczka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

CIASTO

Drozdze kruszymy i rozpuszczamy w potowie szklanki cieptego mleka- dodajemy po dwie tyzeczki maki i cukru- odstawiamy w ciepte miejsce

do wyrosniecia.

Jaja , zbttka, cukier, cukier waniliowy, aromat waniliowy, starta skérke z cytryny i pomaranczy ucieramy z kostkg masta.

Do przesianej przez sitko maki ( 1kg) dodajemy wyrosniety rozczyn, reszte cieptego mleka i utartg wczesniej mase- wyrabiamy bardzo
doktadnie ciasto i odstawiamy do wyrosniecia az podwoi objetos¢.

POSYPKA

1/2 kg maki mieszamy z cukrem pudrem i cukrem waniliowym oraz z posiekanym mastem- ugniatamy mase.

Wyrosniete ciasto rozciggamy nattuszczonymi palcami na wytozonej papierem do pieczenia blaszce.
Na wierzch uktadamy sptaszczone palcami kawatki posypki.

Odstawiamy na 30 minut by jeszcze wyrosto.

Pieczemy okoto45 minut w temperaturze 180 stopni.






