Doradca

smaku
fasolka po Bretonsku
KLAUDIA879
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI
fasola Jas 1kg
przecier pomidorowy 1/2 stoiczka
skoérka od boczku wedzonego
kietbasa zwyczajna 1 kg

Papryka stodka mielona Prymat 1 tyzeczka

cukier 1 tyzka
cebula 3-4 szt
smalec

sol

pieprz

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Fasole dokfadnie ptuczemy, wlewamy wode i moczymy prze noc. Na drugi dzier gotujemy ja w tej
samej wodzie, w ktérej eis moczyta. Dodajemy skdrke z boczku i odrobine soli. Kietbase kroimy w
duza kostke, cebule réwniez. Na patelni roztapiamy smalec i podsmazmy na nim kietbase z cebula.
Kietbase z cebula przektadamy do miekkiej fasoli, dodajemy przecier pomidorowy, doprawiamy
cukrem i pieprzem do smaku. Gotujemy na wolnym ogniu, az potowa sosu odparuje. fasolka
najlepiej smakuje ze Swiezym pieczywem.



