
chlopska potrawa

KATARZYNA152

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

kiełbasa zwyczajna 4 laski

kiełbasa śląska 2 laski

boczek wędzony 15 dag

masła 1/3 kostki

papryka czerwona 2 szt

papryka żółta 1 szt

papryka zielona 1 szt

pomidor 5 szt

cebula 1 szt

czosnek 6 zabkow

Musztarda stołowa Prymat 1/2 łyzki

sól

pieprz

przyprawa uniwersalna Kucharek

bazylia

oregano

czerwonego wina 1/2 szklanki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA



kielbase z boczkiem kroimy w kostke.wkladamy do garnkaze stopionym maslem,dusimy na malym
ogniu.po ok.10 minutach dodajemy pokrojone w cienkie paski cebule,pomidory i czosnek,oraz
pokrojone w kostke papryki.dusimy 10 min.garnek odkrywamy i dodajemy pozostale
skladniki:musztarde,wino oraz przyprawy.przyprawiamy dosc ostro.mieszamy i pozostawiamy na
ogniu bez przykrycia na 5-8 minut.podajemy w glebokich talerzach...SMACZNEGO!!


