Doradca
smaku

Ciasto cytrynowe

KATE131

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
cukier 1 szklanka petna
maka 1,5 szklanki

otarta skodrka z cytryny 3 szt

sok z cytryny 4 tyzki
jajko 4 szt
proszek do pieczenia 1,5 tyzeczki
smietana 18% 1/2 szklanki
lukier

masto stopione 6 tyzek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Przepis jest an forme keksowa $rednig. Piekarnik nagrza¢ do 180 stopni, kekséwke posmarowacd
mastem,wysypac butka tartg. Make wymieszaé z proszkiemi cukem, dodac roztzrepane jajka i
zmiksowad. Skdrke, sok i Smietane wymiesza¢, doda¢ do masy. Zmiksowac razem. Wyla¢ do
formy. Piec az bedzie rumiane.Pola¢ lukrem (sok z cytryn+cukier puder). Smacznego!



