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Jesienna zapiekanka ziemniaczono - grzybowa
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SKEADNIKI
ziemniakow 1kg
swiezych lub mrozonych grzybéw 50 dag
cebula 1 duza
dobrej kwasnej $mietany 300 ml
z6ttko jajek 1 szt
z6itego sera 20 dag

Przyprawa do ziemniakéw i frytek Prymat
pieprz mielony

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ugotowane w mundurkach ziemniaki pokroi¢ na niezbyt cienkie plasterki. Oczyszczone i umyte
grzyby pokroi¢: wieksze na spore kawatki a mate pozostawi¢ w catosci.W garnku rozgrzac olej,
przesmazy¢ na nim pokrojona w cieniutkie piérka cebule, wtozy¢ grzyby, posoli¢, popieprzy¢ i dusi¢
ok. 20 min, do catkowitego odparowania soku.W wysmarowanym ttuszczem naczyniu
zaroodpornym ukfada¢ warstwami ziemniaki posypane przyprawg i grzyby.Ostatnia warstwag maja
by¢ ziemniaki. Ser starkowac¢ i posypa¢ zapiekanke. Z6ttko rozbi¢ ze $mietang i pola¢ po wierzchu.
Zapiekad ok. 40 min w temp. 180*C



