Doradca
smaku

Kotlety z szynka i zottym serem

KLAUDIA879
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4
SKEADNIKI
szynka 6 plasterkéw
ser z6tty 6 plasterkéw
mrozone masto 10 dag

Butka tarta klasyczna Prymat
schab bez kosci 6 szt

jajko 2-3 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kotlety rozbi¢ dos¢ cienko, posoli¢, popieprzy¢. Na kazdy kotlet potozy¢ plasterek sera zéttego,
plasterek szynki i kawatek mrozonego masta. Boki kotletéw zawina¢ do srodka, po czym
uformowac roladki. Obtoczy¢ w jajku i butce tartej, smazy¢ z obu stron na matym ogniu. Nastepnie
wtozy¢ mieso do brytfanki, dodac troche ttuszczu i zapieka¢ w piekarniku przez ok. 20 min. w temp
150 stopni C.



