
ziemniaczanka

KATARZYNA152

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

ziemniaki 60 dag

por 1/2 szt

marchew 2 szt

seler 1/4 szt

Liść laurowy suszony Prymat 1 szt

pietruszka 1/2 szt

śmietana 1 łyzki

mąka 3 łyzeczki

sól

pieprz

kurkuma szczypta

kosc kulinarna

czosnek 1 zabek

rosołek 1 kostka

natka pietruszki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

robimy wywar z kosci.do wywaru wrzucamy,seler,pol marchewki,lisc laurowy,czosnek,lisc pora i
rosolek.wszystko gotujemy.po zagotowaniu wrzucamy pokrojonego pora,ziemniaki pokrojone w
kostke,starta marchew z pietruszka na grubych oczkach.gotujemy wszystko.gdy ziemniaki sa juz miekkie
dodajemy make ze smietana.doprawiamy sola,kurkuma i posypujemy pietruszka na sam
koniec...SMACZNEGO!!




