Doradca

smaku
Sledz w sosie chrzanowym
HALINA17
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKEADNIKI
Smietana kremdéwka 6 tyzek
chrzan ze stoika 3 tyzki
sol do smaku
pieprz do smaku
filety Sledziowe 6 w oleju
natka pietruszki 1 siekana
jajko ugotowane na twardo 3 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka siekamy drobniutko.

Dodajemy natke pietruszki, sok z cytryny, $mietane, majonez.

Doprawiamy solg, pieprzem, szczypta cukru i jeszcze dodajemy chrzan.
Mieszamy dokfadnie i odstawiamy do lodédwki na 3 godziny.

Uktadamy kawatki $ledzi na pétmisku wytozonym lis¢mi sataty i polewamy sosem.
Schtadzamy pét godziny.



