Doradca
smaku

Carpaccio gruszkowe z czekolada i zurawing

DOROTA20W
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA PORCJI
15 MIN 1-2

SKEADNIKI
gruszki 3 szt
czekolada pét tabl
zurawina

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Zurawine zalewamy odrobing wrzatku i odstawiamy a potem odcedzamy zachowujgc wode. W
zaleznosci od upodoban bierzemy pét lub cata tabliczke czekolady - ja uzytam pét. Czekolade
siekamy dodajemy tyzke wody spod zurawin (1 tyzka na pét czekolady), rozpuszczamy w kapieli
wodnej (stawiajgc miseczke z czekoladg na garnku w ktérym gotuje sie woda) lub w mikrofaléwce.

Gruszki doktadnie myjemy, kroimy w cienkie plasterki i uktadamy na talerzu. Polewamy roztopiona
czekolada. Posypujemy zurawing.



