Doradca
smaku

papryczki chilli marynowane

DOROTKA0000025
- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

papryczka chili 1 kg
czosnek 1 szt
suchy koper 5 dag
pieprz 3 dag
ziele angielskie 5 dag
Lis¢ laurowy suszony Prymat 3 dag
woda 1/2 |
cukier 10 dag
sol 2 dag
ocet 10 % 0,11

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

do wody dodac ocet, sol, cukier i przyprawy, zagotowac, na wrzatek wrzucic cale papryczki chilli (
lub oczyszczone z pestek ), gotowac wszystko razem ok. 15-20 min, nastepnie gorace papryczki
wsadzac od razu do sloika i zalewac goraca zalewa, zamknac, nie pasteryzowac

swietne do salatek



