
Racuszki z ryżu

BIETKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

mąka 16 dag

jajko 4 szt

śmietana 20 dag

proszek do pieczenia 10 g

cukier waniliowy 5 dag

cukier puder 2 łyżki

olej do smażenia

ryż 40 (ugotowany)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Żółtka utrzeć z częścią cukru waniliowego i 2 łyżkami cukru pudru, dodać śmietanę, mąkę
wymieszaną z proszkiem do pieczenia, ryż, sól i dobrze wymieszać. Gdyby ciasto było zbyt gęste
dodać łyżkę mleka. Ubić pianę z białek i lekko wymieszać z ciastem. Łyżką kłaść racuszki na
gorący olej i smażyć na rumiano. Posypać cukrem pudrem zmieszanym z cukrem waniliowym.


